
Daar waar smaak - durf en culinaire creativiteit - samenkomen. Yuca voert een
Latijns-Amerikaanse keuken met een knipoog naar Azië. Met een compacte

menukaart garanderen we versheid en oog voor detail. 

Shared lunch
                                                                                                             keukentijden: vrij-zo 12:00-16:00
——————————————————————————————————

 Mexican melt 
Mexicaans gehakt | cheddar | mais | pico de gallo | jalapeño mayonaise

  Gerookte zalm van Rokerij landgoed Doornik
Shiro miso-lime glaze | edamame | rode ui | rucola | limoen mayonaise |

furikake | nori

Sticky chicken - Sappige kippendijen op Aziatische wijze
Soja glaze | sesam | papaya relish | bosui | rode peper | Thaise ketchup

Winter bowl (v)
Slamelange | rode quinoa | gegrilde groenten | guacamole | zwarte bonen |

edamame | chipotle vinaigrette

YUCA burger ((v) mogelijk) - 
Runderburger of BeyondMeat vegan burger 

Zeekraal-sesam brioche | wakamé | komkommer pickles | gochujang saus

Quesadilla pollo - 2st kleine quesadilla’s met gemarineerde kip
Pulled chicken | cheddar | gegrilde paprika | mais | tacokruiden | pico de

gallo | guacamole  



Daar waar smaak - durf en culinaire creativiteit - samenkomen. 
YUCA voert een Latijns-Amerikaanse keuken met een knipoog naar Azië. 
Met een compacte menukaart garanderen we versheid en oog voor detail. 

 Shared Dining    
       wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

————————————————————————————————

Pescado

Tiradito de salmón - Peruaanse bereiding van zalm sashimi met
ceviche-smaak 

Zalm | leche de tigre | pompoen crème | kalamansi | komkommer linten |
viskuit

Navajas Nikkei- Latijns-Aziatisch fusion gerecht van scheermes
met frisse toetsen

Scheermes in 2 bereidingen | bulgur | peterselie créme | citroen | nori |
zeewier kaviaar 

Tostadas de atún - 2 kleine krokante tostadas met tonijntartaar 
Kaffir lime | soja dressing | wakamé | furikake | katsuobushi bonito

Encoxada de coco - Romig, tropisch gerecht uit Ecuador
Gebakken meerval | kokos-ají amarillo crème | gepofte cherry tomaat |

limoenblad | chili oil 



 Shared Dining 
 wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

____________________________________________________________________

La Carne

Steak Argentina - Slowcooked gepekelde picanha op
Argentijnse wijze

Chimichurri | houtskool olie | piementos de padron | gepofte cherry tomaat |
Argentijnse rub

Sticky Chicken - Sappige kippendijen op Aziatische wijze
Soja glaze | sesam | papaya relish | bosui | rode peper | mango poeder |

Thaise ketchup

Beef tataki - Rauw rundvlees met een geschroeide buitenkant
Sesam poeder | ingelegde snack komkommer | mierikswortel | taugé | rode

peper | koriander | furikake 

Gyu Karami - Japanse biefstuk puntjes 
Bimi | chili teriyaki | gegrilde paprika | dragon olie | krokantje van loempiavel 



 Shared Dining 
 wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

________________________________________________________________

vegetariano/a

Bloemkool Tom kha (v) - Thais gerecht van bloemkool
structuren

Bloemkool-kokos panna cotta | pandan gel | passievrucht laos vinaigrette |
gepofte rijst 

Spicy carrot (v) - Een groentegerecht met ballen 
Gekleurde bospeentjes | jalapeño boter | chipotle yoghurt l togarashi

kruiden | citroenolie



 Shared Dining 
 wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

________________________________________________________________

Bijgerechten

Arroz con Coco (v) - Kokosrijst op Colombiaanse wijze
Jasmijnrijst | kokosmelk | limoenblad | bosui  

Frietjes (v)
In de schil | zeezout | mayonaise 

Ensalada de Pepino (v) - Frisse komkommer salade
Slamelange | rode ui | sesam | limoendressing 

 Pico de gallo (v) - Fris licht pittige tomaten salsa
Ui | jalapeño | limoen | koriander

Guacamole (v) - Huisgemaakt- zoals je het mag verwachten!
Tomaat | ui | jalapeño | limoen | koriander



 Shared Dining 
 wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

________________________________________________________________

Postres

Tonkaboon panna cotta - in een glas
Espuma van huisgemaakte baileys | gerijpte boerenjongens | amandel

frangipane 

Appel - vanille - yuzu
Bladerdeeg | appel compote | vanille | yuzu gel | appel-yuzu ijspastille |

vanille roomijs

Gepocheerde mango
Bergamot vinaigrette | pistache crumble | kokos sorbetijs 

Affogato
Bolletje vanille roomijs | shot espresso

Affogato deluxe
Bolletje vanille roomijs | shot espresso | koffielikeur 



 Bar Bites
 All day long

________________________________________________________________

 Broodplankje (v)   
Jalapeño boter | pico de gallo 

Oude Rotterdamse kaas (v) 
100 weken gerijpt | mosterdmayonaise met biermosterd van Brouwerij De

Hemel | Zilveruitjes

Of je worst lust?!
Fuet extra reserva | cornichons

Gemarineerde olijven (v)
Melange van olijfsoorten | gemarineerd | pitloos

 Frietjes (v)
In de schil | zeezout | mayonaise 

Chili cheese bites (v)
8st. | Limoen mayonaise 



 Bar Bites
 All day long

________________________________________________________________

Empanadas kip
6st. | Sriracha mayonaise

 Gyozas - met groentenvulling (v)
6st. | Thaise ketchup | premium soy sauce | sesam | bosui 

Borrelplank YUCA- vega (v)
Broodje | dips | olijven | oude Rotterdamse kaas | chili cheese bites |

gerookte piementos de padron 

Borrelplank YUCA - vlees
Broodje | dips | olijven | fuet extra reserva | empanadas kip | pork belly bites



 Premium Bar Bites
 All day long

________________________________________________________________

Pork belly bites - Botermals 36u langzaam gegaard buikspek 
6st. | hoisin glaze | sesam | bosui

Gerookte piementos de padron (v)
Geroosterd | chipotle yoghurt | zeezout | bosui

Oester - creuses nr 1 - per stuk - Op traditionele wijze
1st. | Rode wijnazijn van Brouwerij De Hemel | citroen | fijngesneden sjalotje

Yuca oester - creuses nr 1 - per stuk - Natte droom van de chef
1st. | Kaffir lime | yuzu gel | komkommer | appel granité | nori


