
MENU
Daar waar smaak,

durf en culinaire
creativiteit

samenkomen.
 

YUCA voert een
Latijns- Amerikaanse

keuken met een
knipoog naar Azië. 

Met een compacte
menukaart

garanderen we
versheid en oog voor

detail. 

Bij YUCA maken wij regelmatig foto’s en video’s van de sfeer in onze zaak, die wij gebruiken voor onze social media kanalen en promotionele doeleinden. Deze opnames kunnen ook
bezoekers van YUCA in beeld brengen. Door onze locatie te betreden, geef je toestemming dat je mogelijk op dergelijk beeldmateriaal voorkomt.

Mocht je op een foto of video te zien zijn en je wilt dit niet, dan kun je contact met ons opnemen via info@yucanijmegen.nl. 

English Menu Deutsch Menu



vrij-zo 12:00-16:00
Shared lunch 

 

Winter bowl (v)
 

YUCA burger ((v) mogelijk) - Runderburger of BeyondMeat
vegan burger 

Pretzel-sesam brioche | wakamé | komkommer pickles | gochujang saus
12,50

 Gerookte zalm van Rokerij landgoed Doornik

 

Sticky chicken - Sappige kippendijen op Aziatische wijze

 

Quesadilla pollo - 2st kleine quesadilla’s met gemarineerde kip
Pulled chicken | cheddar | gegrilde paprika | mais | taco kruiden | pico de gallo | guacamole

11

 

Soja glaze | sesam | papaya relish | bosui | rodepeper | Thaise ketchup
11

Shiro miso-lime glaze | edamame | rode ui | rucola | limoen mayonaise | furikake | nori
11

Sla melange | rode quinoa | gegrilde groenten | guacamole | zwarte bonen | edamame |
chipotle vinaigrette

9

Mexican melt 
Mexicaans gehakt | cheddar | mais | pico de gallo | jalapeño mayonaise

9,50

Shared Lunch

Heb je allergenen? Laat het ons even weten.
Wij denken graag met je mee!



 Shared Dining
 wo-do vanaf 16:00. Vrij-zo 17:00-21:30

Pescado

Tiradito de salmón - Peruaanse bereiding van zalm sashimi met ceviche-smaak  

16,00

Navajas Nikkei- Latijns-Aziatisch fusion gerecht van scheermes met frisse toetsen 

Scheermes in 2 bereidingen | bulgur | peterselie créme | citroen | nori | zeewier kaviaar 

15,00

Tostadas de atún - 3 Krokante mini tostadas met tonijntartaar AA grade 
Kaffir lime | soja dressing | geroosterde maïs | wakamé | furikake | katsuobushi bonito

16,50

Zalm | leche de tigre | pompoen crème | kalamansi | komkommerlinten | steur kuit

15,50

Shared Dining

La Carne

 

16,00

Gyu Karami - Japanse biefstuk puntjes 
Bimi | teriyaki ancho chili | gegrilde paprika | krokantje van loempiavel & 3 jaar oude chili olie

17,50

Steak Argentina - Slowcooked gepekelde picanha op Argentijnse wijze 
Chimichurri | houtskool olie | piementos de padron | gepofte cherry tomaat | Argentijnse rub

17,50

Sticky Chicken - Malse kippendijen in een heerlijk gerijpte soja glaze

 
17,00

Beef tataki - Rauw rundvlees met een geschroeide buitenkant

Sesampoeder | ingelegde snack komkommer | taugé | rode peper | koriander 

Soja glaze | sesam | papaya relish | bosui | rode peper | mango poeder | Thaise ketchup

| furikake

vegetariano/a

Spicy carrot (v) - Een groentegerecht met ballen 

Gekleurde bospeentjes | jalapeño boter | chipotle yoghurt l togarashi kruiden |

citroenolie

14,00

Bloemkool Tom kha (v) - Thais gerecht van bloemkool structuren

 

14,00

Bloemkool-kokos panna cotta | pandan gel | passievrucht laos vinaigrette | gepofte rijst 

Encoxada de coco - Romig, tropisch gerecht uit Ecuador 
Gebakken meerval | kokos-ají amarillo crème | gepofte cherry tomaat | limoenblad | chili oil |

krokante kokos

Heb je allergenen, laat het ons even weten.
Wij denken graag met je mee!



Bijgerechten

Arroz con Coco (v) - Kokosrijst op Colombiaanse wijze
Jasmijn rijst | kokosmelk | limoenblad | bosui 

3,00

Frietjes (v)

In de schil | zeezout | huisgemaakte mayonaise 

6,00

 Pico de gallo (v) - Fris licht pittige tomaten salsa

Ui | jalapeño | limoen | koriander

3,00

Guacamole (v) - Huisgemaakt- zoals je het mag verwachten!

Tomaat | ui | jalapeño | limoen | koriander

3,00

Postres

7,50

8,50

Affogato

 

4,20

Affogato deluxe
Bolletje vanille roomijs | shot espresso | koffielikeur 

5,50
 

Appel - vanille - yuzu

 

Gepocheerde mango

 

9,00

Tonkaboon panna cotta - in een glas 

Bolletje vanille roomijs | shot espresso

Bergamot vinaigrette | pistache crumble | kokos sorbetijs 

Bladerdeeg | appel compote | Madagascar vanille | yuzu gel | appel-yuzu ijspastille | vanille

roomijs

Espuma van huisgemaakte baileys | gerijpte boerenjongens | amandel frangipane | hopjes krokantje 



 Premium Bar Bites
All day long 

Gerookte piementos de padron (v)
 

9,50

Oester - creuses nr 1 - per stuk - Op traditionele wijze
1st. | Rode wijnazijn | citroen | fijngesneden sjalotje

5,00

Pork belly bites - Botermals 36u langzaam gegaard buikspek 
6st. | hoisin glaze | sesam | bosui

12,00

Yuca oester - creuses nr 1 - per stuk - Natte droom van de chef
1st. | Kaffir lime | yuzu gel | komkommer | appel granité | nori

6,00

Geroosterd | chipotle yoghurt | zeezout | bosui

Bar Bites

 Bar Bites
All day long

9,00

 Frietjes (v)

6,00

 Broodplankje (v)

6,50

Of je worst lust?!
Fuet extra reserva | cornichons

8,50

Chili cheese bites (v)
8st. | Limoen mayonaise 

7,00

Gemarineerde olijven (v)

5,00

Oude Rotterdamse kaas (v) 
100 weken gerijpt | mosterd mayonaise met biermosterd van Brouwerij De Hemel |

Zilveruitjes

Jalapeño boter|pico de gallo 

In de schil | zeezout | huisgemaakte mayonaise 

Melange van olijfsoorten | gemarineerd | pitloos

9,50 p.p.

Karaage kip

10,00

Borrelplank YUCA - vlees

11,50 p,p

Borrelplank YUCA- vega (v)

 Gyozas - met groentenvulling (v)

11,00

6st. | Sriracha mayonaise

6st. | Thaise ketchup | premium soy sauce | sesam | bosui 

½ Broodje | Jalapeño boter | pico de gallo | fuet extra reserva | 3 karaage kip | sriracha mayonaise
 | 2 pork belly bites

½ Broodje | Jalapeño boter | pico de gallo | oude Rotterdamse kaas | 3 chili cheese bites |
limoen mayonaise | 2 gerookte piementos de padron Bij YUCA serveren we onze borrelplanken p.p. Omdat delen leuk is,

maar vooraf weten wat en hoeveel je krijgt beter is. Zo weet je of dit
past bij jullie trek. Geen verrassingen. Behalve de smaak!



 Drinks
________________________________________________________________

Fris
Coca Cola
Coca Cola zero
Fanta Orange
Fanta Cassis
Sprite 
Fuze tea green
Fuze tea lemon

Sap
 

Premium Fris
Fever Tree Ginger beer
Fever Tree Ginger Ale
Fever Tree Grapefruit
Fever Tree Indian tonic 

Water
Chaudfontaine blauw 0,2
Chaudfontaine rood 0,2
Chaudfontaine blauw 0,75
Chaudfontaine rood 0,75

Energy
Red Bull 
Red Bull Sugar Free 

Verse sinaasappelsap
Minute maid tomatensap
Minute maid Appelsap

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

4,50
3,80
3,80

4,50
4,50
4,50
4,50

5,20
5,20

3,40
3,40
6,00
6,00

Drinks

Bier Tap

Bier Fles
Corona 
Victoria blond 
‘t IJ wit
Franziskaner (0,5L)

Bier Fles 0.0 
Hertog Jan 0.0
Corona cero
Leffe 0.0 

Hertog Jan
Leffe Blond
Tripel Karmeliet
Hertog Jan Weizener
Wisseltap (vraag personeel)

6,00
6,70
6,50
8,00

3,95
6,00
5,80

 3,95
5,80
6,40
5,80

 
 

 
 

Thee 
Groen
Earl grey
Rooibos

Verse Thee 
Gember
Munt
Steranijs
Kaneel
Sinaasappel

Koffie x Blommers
 Koffie

Espresso
Espresso Doppio
Americano
Cappuccino 
Flat white 
Cafe latte
Havermelk

4,20
4,20
4,20
4,20
4,20

3,00
3,00
3,00

3,20
3,20
4,20
4,20
3,60
4,70
3,70

+0,30

Speciale koffie
 Irish coffee

Baily’s coffee 
French coffee 
Spanish coffee

7,50
7,50
7,50
7,50

STËLZ
Lime
Rasberry

5,80
5,80



Wijn

Sparkling

 

Cigno, Pinot Grigio

 

Torres, Magnetic Blanca
 

Champagne Louis Roederer
Citrus | appel | vanille | honing | elegant 

Drostdy Hof, Sauvignon Blanc

 

Croix D'Or, Réserve Chardonnay
 

Prosecco, Porta Leone, Frizzante
 

Cava,Torres, Sangre de Toro Sparkling

 

Green Trail, Airén Sauvignon – Verdejo Bio
 

150

8,20 | 42,00

6,10 | 30,00

6,10 | 30,00

6,60 | 32,00

6,60 | 32,00

7,50 | 37,00

6,50 | 33,50

Wit fruit | perzik | lichte bloesem | mild fris

Tropisch fruit | citrus | aromatisch en rond

Fris | citrus | licht fruitig | zacht mousserend

Citrus | groene appel | kruidig | fris en sappig

Rijp geel fruit | vanille | zachte hout tonen | romig

Licht | peer | appel | zacht mousserend | frisse afdronk

Citrus | groene kruiden | licht tropisch | fris en biologisch

Wit

Rosé
MonteClain Rosé Grenache

Rood
 

Mistrelle Rosé 

Drostdy Hof, Merlot 

Croix D'Or, Cab/Sauvignon
 

 

Campo Di Cristobal, Primitivo

 

GreenTrail, Tempranillo Tinto Bio 

Muscat Torres Natureo Blanco 0.0 (0,375L)
 

14,00

6,10 | 30,00

7,50 | 37,00

6,10 | 30,00

6,10 | 30,00

6,10 | 30,00

7,10 | 35,00

Bloemig | Appel | Rijk | Fris

Zacht rood fruit | pruim | lichte kruiden | soepel

Lichte aardbei | framboos | bloemig | verfrissend

Cassisbessen | bramen | lichte hout tonen | kruidig

Roodfruit | kruiden | zachte tannines | biologisch en soepel

Rijp donker fruit | kruiden | chocolade | warm en vol

Rode bessen | aardbei | subtiel kruidig | elegant | fris.

PSV

Dessertwijn

Sherry, Tio Pepe

Vieux, Hoppe

Torres Moscatel Oro
Honing | rozijnen | geconfijt fruit

Fonseca, Ruby Port
Bessen | kersen | chocolade | vol en rond zoet

Fonseca, White Port

 

Fonseca, Tawny Port
 

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

5,50 

Druif | honing | citrus | zacht, zoet en fris.

Gedroogd fruit | karamel | noten | zachte zoetheid



Whisk(e)y

USA

Jack Daniel’s Tennessee 
Bulleit Rye Whiskey 
Bulleit Bourbon 
Makers Mark Bourbon

5,50
8,00
7,00
7,50

Ierland

Tullamore D.E.W. 
Jameson 

6,00
6,00

Schotland

Johnny Walker red label 
Johnny Walker black label 
Monkey Shoulder 
Glenfiddich 12y 
Highland park 12 years 
Talisker storm 
Bruichladdich classic laddie 

5,50
7,00
8,00
8,50
9,50
8,50
15,00
18,00

Japan

Suntory toki blended 
Nikka from the barrel 
Hatozaki 
Reki blend by Helios
Suntory Hibiki japanese harmony 

8,50
11,00
8,50

12,50
23,00

Mexico

Abasolo whisky 7,50

Tequila/mezcal
Jimador blanco
Herradura silver
Herradura Reposado
Herradura anejo 

Mezcal san cosme 

Brandy/cognac
 Metaxa 5 star 6,00
Hennessy VS 

Remy Martin V.S.O.P 
Remy Martin 1738 
Remy Martin XO 

8,50

9,50
15,00
28,00

Calvados Château du Breuil VSOP 7,50

Waqar Pisco  8,50

Wodka

Smirnoff 
Absolut 
Absolut vanilla 
Belvedere 

4,50
5,50
6,00
8,00

5,50
8,50
9,50

10,50

9,50

Port Charlotte 10 years

Likeuren 
Likeur 43 
Grand marnier 
Cointreau 
Amaretto 
Chambord 
Baileys 
Kahlua 
Limoncello villa massa 
Drambuie 
Mozart dark chocolate
Jagermeister 
Frangelico 
Belle de Brillet 
Mandarin napoleon 

Bols jonge jenever
Bols barrel aged jenever 

5,00
5,50
5,50
5,00
6,00
5,00
5,00
5,00
6,00
5,00
5,00
5,00
7,00
6,00

4,50
7,50

Gin
Yin (YUCA Gin)
Bombay Saphire
The botanist
Roku gin
Tanqueray 10 years
Sir Edmond
Plymouth gin
Hayman’s old toms
Hayman’s sloe gin 

Rum 
Bacardi blanco 
Havana 3 years 
Mount gay eclipse 
Mount gay black barrel 
Mount gay XO
Diplomatico 
Sailor jerry 
Goslings 
Rhum agricole clément
Cachaca 51 

9,00
5,30
8,00
8,00
8,00
8,00
7,00
7,50
7,00

4,50
5,80
6,00
9,00

12,50
9,00
6,50
6,50
6,50
5,00

Heb je een andere wens of ben je benieuwd naar ons hele assortiment gedestilleerd?
Vraag de barman!

Jenever


